
• Klanten verwelkomen aan de toonbank met een glimlach en een gastvrije houding.
• Bestellingen opnemen en bereiden volgens de Murni-standaarden.
• Efficiënt afhandelen van betalingen.
• Zorgen voor een nette en georganiseerde omgeving in de zaak.
• Nauwlettend de voorraden opvolgen en aanvullen indien nodig.
• Tafels afruimen en schoonmaken voor een optimale gastervaring.

Profiel:
• Minimaal 1 jaar ervaring in de horeca als kelner/barman.
• Passie voor de hospitalitysector, met specifieke interesse in healthy

food.
• Klantvriendelijk met een oog voor detail.
• Teamspeler die bijdraagt aan een positieve werkomgeving.

Uurrooster:
Je werkt tijdens dagshifts waarbij de exacte dagen in overleg worden vastgesteld.  
Murni Brasschaat is 5 dagen per week geopend, maar jouw werkrooster wordt in samenspraak 
opgesteld.

Aanbod:
• Competitief salaris in lijn met jouw ervaring en competenties.
• Plaats van tewerkstelling: Brasschaat
• Vast contract met mogelijkheden tot groei en ontwikkeling.

Solliciteren:
Heb jij zin om samen met ons het Murni-verhaal verder te schrijven? Stuur dan jouw CV en moti-
vatie naar hr@shrimptempura.be. Wij kijken er naar uit om van jou te horen en wie weet verwel-
komen we jou binnenkort in ons team bij Murni Brasschaat!

POP-UP

ZAALMEDEWERKER 
BI  MURNI BRASSCHAAT

Murni Brasschaat, onze nieuwe pop-up geïnspireerd op Murni Wilrijk, is op zoek naar een-
enthousiaste en ervaren zaalmedewerker om ons team te versterken. Als zaalmedewerker bij 
Murni Brasschaat speel je een essentiële rol in het creëren van een uitstekende ervaring voor 
onze gasten.

Taken:


